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Jeroen Bax (28) van Baxbier
en Marrifn Swierstra (26)
van Browwerij Martinus
zetten de Groninger bier-
cultuur weer op de kaart.

De tijd van de massaproductie
lijkt voorbij, ruim baan voor
de speciaalbieren. "Nier gieten,
maar genieten.’

= van de voripe ecuw werd de
edom incerd dwor rwintig

jaren is het aanta
ndwnel toegenomen tot boven

erd. Groningen verwelkomde Baxbicr

2014 en een aantal maanden
weri] Martinus het levenslichr

an Baxbier, runt de

. Dhe ewee leerden elkaar
Studenten Wielervereniging
al gawnw cen passic voor

cel klei much

lig; be

gingen we m e
tie in Qustenrijk, waar we
proetden. We vergeleken e
n dar dig van ¢

ieren en merk

n. Onze bieren waren voller en
mazk. Toen dachien we: we doen
up grodere schaal brouwen.,”

Jercen is cen ondernemend tvpe, Tk heb Com-

ke san de H.

mercitle |

eehaogerchood

rnat bad ik her plan om boraar

nis te worden. Toch ik dat idee laten
I5 ik iets bedenk, wil ik dat namelijk het

en de vulgende dag uitveeren, [at is

mende in mij. Mex Baxbier heh ik me

Swicrstra,
Albert | r kerij. Toen de

nen terug te hopen maake Albee
nrale drukkerii
aan de Kostersgang werd emgeoverd ot broan

iereswitch, [he o

eeatlocatic ineen

browwcunis a0 de Universiteit
in het leven dric passies 1e
hebben: m k. Niefde en bicr, "W waren akijd al

. Mu hebben we cen bele p

imtallatic stazn. In het proctio-

we vnze bieren, dic binnenkort
zijn bij keocgen en slijeerijen in

. We willen G

gen weer op de kaart
retten als biersead.”

ECHT GRONINGS: KON MINDER
pt heeft Baxhbicr zes speciaslhieren op
de marks gebrack
Omas . ‘Sepp en ik vullen elkasr heel

met namen als Kon Minder en
d

ecr van de wetenschap-

Jeroen uic. “Hij is m

samensielling van het bier,

k meer op

proef, Omdat ik geschie-

leerd. lijlen het me ook keuk om in de

archigven te zocken naar oude recepren. Wat we het
belang rifkst vinde

Geer

x dat Baxlicren in balans zijn,

heersende soctigheid of bitterheid, maar

atie van ingredignien met een

fijne geur en nasmaak, Her gaat ons om de rotaalbe-

g van hex bier

sar s volg

pern Jeruen versit de prootste Groe-
ningse brouwerij en hun bicren =
bij iedere Mitra
geproduceernd

verksijgbase

het land. Het bier wordt nunog

erels van browwerijen met over-

capacisein, maar in bet vourpar van 2016 moeten

er in Groningen cen clgen broaweri] en procflokaal
staan, Over de locatie kan Jeroen nog niets 2eg)
behalve dat die vlak bij de Hanzehogeschool is
‘Ideaal voor afitudeerfeestjes dus’, meske hij op.

Bij Browwerij Martinus heb j& drie keuzes: blond.
bruin en pale. In de browwerij kunnen maximaal

worden

d

negEn setapr. "O dige 22
is vrij eoegankelijk. We willen cerse een goede
basis |{g;‘¢tl en hieren browwen die vok in kroegen
worden geschonken. War meer experimentele

bieren komen later, Komende wi

er willen we

bijvourbieeld sen hele mware quadruple maken’,
vertelt Martija in het prociiokaal. 'In cen quadruple
7it meer dan tien procent alcohol. De winter is de
periode van de verwarmende en zocte bicren, in de
soenser drinken veel mensen licver wat drogere en
minder rocte drank.’

Water is volgens Martgn een heel belangrijk ingre-
dignt van bier. “Wij halen ons water uit de Drent-
sche Ag, cen bron van oerwater. Ay een broarwerj
uit cen andere stad ones reoepten rou kopigren met
ander water, krijg je echr cen heel andere smaak.

e hop is overigens nict lokaal geteeld.” Martijn
benadruke dai Brouwerij Marginus voor
Giroming

O

i vowral
1 als afrevmark heefr. “We willen her bier
hbij mogclitk verkopen, in krocgen en
shijeerijen. We boeven ook niet 2o nodig met ons

hier in de sapermarke’

OPMARS VAN KLEINE BROUWERIJEN
Jeren en Marijn zien hun brouwerijen nict als
concurrenten. De totale bicrconsumptic is in de
afgelopen jaren gedaald, mazr specizalbier 2t erwrm
in de lifr. “Je zou kunnen reggen da we derelfde
missic hebben', zegt Marijn, Je moet samenwerken
ke bieestad e

j aan de adentitein

aum vam Groningen weer een

maken. Lokale bieten deager
van Groni %
Jeren kan rich

daar helemaal in vinden. Tk ben een
vosrseander van lokale produceen. Dowr de nisuwe
browwerijen worde iedereen schesper en beter, De
uread is dat mensen steeds vaker kiczen voor goode
producten die bij elkaar passen. De Kaaskop in de
Fweanestraat is bijroorbeeld een winkel die inspeelt
ap die behuefie.”

e bierbrowwers zijn open over hun manier van
werken. '[roor het bicrproces inzichiclijk ic maken
en rondleidingen te n. mazk je mensen er

eft Jeroen 2an. Ook Martijn hecft
“Juist mier, Terwijl je her drinkt,
zic je hoe je bicre wordr gemaake. [ie rranspa-

rFany wille:

bekend mee’,

geen zeheim

SLTCVE WE F3, men ien waar b

prodhucten vandaan komen. Daarom willen we ook
browwcusussen, worksheps en proeverijen vrgani

Seren

STUDENTEN EN LOKAALBIER

e meeste studenten hebben het logischerwijs niet
al te breed en letien bij her kopen van bier goed
op de prijs. Kratien win de aanbi

hand in de supesmarks en anders zijn de budgerbice
blikken nog con opaic.

Toch mis je volgens Martiin de ccha

de stad als e student bent in Gron

oot eza lokaa! biertje hebe gepeoefd. “Pils kun je
wveral drinken, ons bier hoort eche bij de stad, Bij
s proct je Groningen. Ons b
sduace, waarbij je poode gesprekken
woert en tot rust keme Het procven van lokaal

gebrouwen bicr
studentenbelevin
Bij lokale brouwerien gaat he

wrt bij de ultieme Grominger

wm bier éx

en dasr betisl je cen paar extia cuno’s voor. Tock
spoort Jefoen studenten 2an om cons wat Aicuws
se proberen. “Je merke dar er langzaam maar
zeker minder bier voor masaconsumptic wordr

el vumar

gedronken. Lokale bicrbrouwerijen zijn g
een stad. Swudenten zitten in con onderrockende

levensfase. Probeer ook eens een genietbier. |k ou

zeggen, meer genicten in plaacs van gieren.”
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